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LE BRUNCH [ woemmes )
ES SEMPRE UNA BONA IDEA I DE QUALITAT Z
& :

ESMORZAR

*)-€Co—

(Y DISPONIBLE DE 9:00 A 13:00 H

Brunch nordic 13,50€ * Brunch angles 13,90€

Torrada brioix amb formatge cremds, alvocat, Ous al gust, bacé cruixent, salsitxa, fesols al forn,
8 gu
salmoé fresc, ous tous, salsa holandesa xampinyons saltejats, tomaquets cherry,
Slcibollt: patates baby rostides i torrada artesana amb mantega.

& Gluten Q Lactics O Ou B Peix & Gluten D Lactics O Ou

* Esmorzar turc 12,90€
N . ’ N\ Menemen, una barreja d’ous remenats amb tomaquet
ClaSSIC marr Oqul i NEW ) 12’90€ i pebrot vermell. Formatge feta, olives negres, cogombre

i tomaquet, melmelada casolana,

Rghifa, pa tradicional, ous, una seleccié de formatges, 3
pa pla i formatge cremés.

una seleccié d’untables i oli d’oliva.
& Gluten D Lactics O Ou ® Stsam

->3Ce-

Afegeix gall dindi: +1,00 € / per unitat
g Gluten ﬂ Lactics O Ou ® Fruits secs ge1X gall dindli per uni

* Torrada francesa 10,90€

Brioix daurat a l'estil francés, amb fruita de temporada
i un toc de sucre glas.

ESIIIOI‘Z&I‘ marrqui 13,90€ Tria: mel, Nutella® o pistatxo.
Pistatxo +1,00 €

g Gluten Q Lactics O Ou ® Fruits secs
* Mediterrani 9,90€

Dues llesques de pa de massa mare integral

Rghifa, pa tradicional, harcha, baghrir, ous,
amlou, Nutella i melmelada.

g Gluten G Lactics O Ou ® Fruits secs o Mel

amb formatge fresc, formatge curat Manchego, olives,
oli d'oliva i ous al gust.

Només se serveix per separat per a cada client.

Esmorzar lleuger 12,90€ g uwen (O Lais O o
Tres broquetes de pollastre a la planxa, amanida fresca + B ol d’ ener gl a pro teica ( NEW 12.90€

amb tomaquets cherry, alvocat, acompanyada de % . .
logurt grec enriquit amb proteina de sérum,

dues llesques de pa de massa mare integral. ; .
q P ALY amb fruita fresca de temporada, maduixes,

llavors de xia i granola casolana.

& e O Btie  Olon SABORS A TRIAR:
©OREO o+ VAINILLA  » XOCOLATA

G Lactics ® Fruits secs

INGREDIENTS PRODUCTES FET R Gz Cos Q
FRESCOS DE QUALITAT PER ENCARREC sigui una experiincia dnica.

33— Els nostres plats poden incloure preparacions casolanes i salses artesanals elaborades pel xef segons la temporada. —€€e

& Gluten () Lactics O ou DCOx Peix ® Fruits secs € Crustacis @ Moluscos  (H Mel

SI TENS ALGUNA AL-LERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA, FES-NOS-HO SABER. O
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& Gluten

>

LE BRUNCH

SEMPRE ES UNA BONA IDEA
>

TORRADES

LA MANERA MES ARTESANA
DE FER MASSA MARE

2

DISPONIBLE DE 9:00 A 13:00

LA NOSTRA
MASSA MARE
ES ARTESANA
I ELABORADA

O

—»>— ESPECIALITATS DE BRUNCH —««

lOTEAU 2 BULT LA ™ ot i TN N e 10,90€
Burrata cremosa, tomaquet cherry confitat,

pesto fresc de alfabrega i rucula.

@ Gluten ﬁ Lactics Q Fruits secs

Torrada ' Manchega .........«.....cie il 11,90€

Torrada amb tomaquet ratllat, formatge manxec,
ou escalfat i cebolli.

@ Gluten G Lactics O Ou
Torrada de Baco i Cheddar .................c...c............ 10,90€

Bacé cruixent, formatge cheddar fos,
ou escalfat i cebolli sobre massa mare.

@ Gluten ﬂ Lactics O Ou
Torrad aNde) Truitars e s - 11,50€

Ou remenat cremds, bolets saltejats portobello,
formatge parmesa i oli de tofona negra.

@ Gluten ﬁ Lactics O Ou
>~ CLASSIQUES =

lorradal I NOrdica B o e 11,50€
Formatge cremés amb herbes fines, salmé fumat,

ou escalfat i salsa holandesa.

& Gluten ﬁ Lactics O Ou B> Peix
TOrTada POWer £5 - o iscscecsiocstoiat oo et 9,50€
Alvocat aixafat, espinacs saltejats,

bolets i ou escalfat.

& Gluten 0 Lactics O Ou

INGREDIENTS INGREDIENTS ELABORAT
FRESCOS DE QUALITAT SOTA COMANDA
o~ Els nostres plats poden incloure elaboracions del xef s
i salses artesanes fetes a casa, segons la temporada.
a Lactics O Ou L3 Peix Q Fruits secs @ Crustacis @ Mol-luscs E] Mel

SI TENIU ALGUNA AL-LERGIA O INTOLERANCIA, FEU-NOS-HO SABER. O)



BAGUETTES

—D—

LE BRUNCH

ES SEMPRE UNA BONA IDEA

>

—DD—

INGREDIENTS
FRESCOS
I DE QUALITAT

@

& ENTREPANS

&&=

> BAGUETES -«
—-»>- ESPECIALITATS DE BRUNCH <
Especial Mediterrania ... 7,50€ *
Tonyina, anxoves, pebrot vermell rostit,
oli d’oliva verge extra.
Pollastre Mediterrani ... 7,50€
Pit de pollastre a la planxa, formatge cheddar,
pebrot vermell rostit i ricula. ¢
o>

- SELECCIO CLASSICA —«
Truita Erancesal e o i 5,20€
Truita francesa acabada de fer
en pa artesanal.

: x
Truita de Patata S 5,50€
Truita de patata a Iestil espanyol
en pa artesanal.
Entrepa Vegetaria ... 5906 | %
Enciam fresc, tomaquet i maionesa. |
Opcié de: Pollastre O Tonyina O
Entrepa Manchego ... 5,50€
Pa artesa amb formatge Manchego curat *
i oli d’oliva verge extra.
Entrepa de Tomaquet ................. 3,90€

4 llesques de pa de massa mare
torrat amb tomaquet natural,
oli d’oliva verge extra i una mica de sal.

&

G,

- (] DISPONIBLE DE 9:00 H A 13:00 H

->- ENTREPANS -«

- ESPECIALITATS DE BRUNCH <«

Entrepa de Pollastre Cruixent

Pit de pollastre cruixent a la planxa,

9,90€

formatge cheddar,
bacé cruixent, ceba cruixent

i salsa especial de la casa.

Entrepa Mediterrani
Formatge feta, tomaquet fresc, ricula

i pesto suau.

>

- SELECCIO CLASSICA <«

Entrepa IN O d 1 8,90€

Salmé fumat, formatge cremds

i rucula.

Entrepa de Gall dindi i Cheddar.. 8,50€
Gall dindi, formatge cheddar fos,

tomaquet fresc i rucula.

Biquini de Gall dindi i Cheddar ..

Pa de motlle (premsat) torrat amb

4,50€

formatge cheddar fos i gall dindi cuit.

Q@

INGREDIENTS PRODUCTES FET
FRESCOS DE QUALITAT AL MOMENT
- Els nostres plats poden incloure productes -

preparats pel xef i salses artesanes de temporada.

O Lactics O Ou L3  Peix Q Fruits secs @ Crustacis @ Mol-luscos
SI TENS ALGUNA AL-LERGIA O INTOLERANCIA, FES-NOS-HO SABER. D



PA ARTESA NGREDIENTS
Q

DE MASSA FRESCOS

Mél;l’. LE B RU N C H I DE QUALITAT

ES SEMPRE UNA BONA IDEA

OUS & TRADICIO
Classics atmpogala fets al moment

TRIA ELS TEUS OUS O
(Tots els plats se serveixen amb 2 unitats) TORRADES &

s 3
Ous remenats o ferrats 5,90€ T COMBINACIO DOLCA -

La combinacié /)c/fccla, per comengar el dia.

o Truita francesa 5,90€ (/)a torrat amb ou, /b/'ma{qc /o /)cr/u'/)
O Truita francesa amb formatge 3 6,90€ Torrada/amb/formatge
O Truita francesa amb gall dindi Qg 6,90€ 3 .
Torrada amb formatge i pernil
O Truita francesa amb verdures g&é 6,50€
O Truita francesa amb tonyina <> 6,90€
@)

- COMPLEMENTS PER ALS TEUS OUS -&-

@ Alvocat 1,50€ €2 Formatge feta  1,50€
&2 Salmé fumat 2,50€ &7 Bacé cruixent  1,50€

Croissant de xocolata
Croissant classic

Croissant de crema (triar: festuc, lotus o avellana)
% ESPECIALITATS LE BRUNCH #

Les nostres combinacions /)/'cﬁrr[(/c(s Suc de taronja natural (20cl)

('n.s/)[/'(u/w en la tradicis m(u'rm/(u'/w.

Bl PB

2 llesques de pa de massa mare

Baghrir Le Brunch 8,90€

4 panqueques tradicionals amb el topping
de la teva eleccié: ametlla, Nutella o mel.

Rghifa Complete 7,90€ 9 90€
)
QO

amb mantega i melmelada

Rghifa artesa, farcit amb formatge suau,
gall dindi i ous remenats o ferrats.

R R &=

Traditional Msemen Complete 7,90€ k — Z
Msemen artesa tradicional farcit amb
formatge crems; formatg, gall dindi »- AFEGEIX UN SABOR EXTRA A LA TEVA TRADICIO ¢

i ous remenats o ferrats. i
Personalitza z/u(z/.scuo/ dels nostres ,n/a(.s

ESPECIALITATS CASOLANES _(«_ (IIIIAY (,‘/J nostres ('Olll/)/L'IIICII[J ([0/{()(1 o -5(1/(1[«5.

& Rghifa 2,90€ DOLCOS SALATS

Crépe laminad i dicional,

fe::;;c "ix;\ma a marroquina tradiciona 6 Nutella 1,20€ ) Bormates 1,20€

&) Ametlla 1,50€

& Harcha 2,90€ @ ) Pemildegalldindi  1,20€
Pa pla tradicional de sémola de curri, & Lotus 1,50€
cuit segons la recepta tradicional.

& Baghrir 2,90€ (&) Crema de lotus 1,50€ @ Alvocat 1,50€
Creé b nius d'abella tradicionals,
II:::::e: Tes;::l;os:s. REa A Q@ Festuc 1,80€ @ 22005.73"‘3“3‘50&"'3‘5 2,00€

Q@ Traditional Msemen 2,90€ 63 (Crema de festuc 1,80€ (2 unitats)
Pa pla laminat tradicional,
fet a ma amb cura. @ Mel 1,20€

Delicioses per si soles o /)cr\m/zu/c'lzu(/a
amb els nostres com/)/cmc/zu dolgos o salats. o

INGREDIENTS PRODUCTES FET PER Presentacions acuradament elaborades
- | detalls artesanal.
FRESCOS DE QUALITAT @ ENCARREC L de = x; J];/z 2 5/ 5
per a una experiencia Le Drunch aulentica.

Els nostres /)/tl(.& /)0(/(.'/! incloure elaboracions casolanes i salses artesanals fcl«;s /u"/ nostre .rc/, segons la (clr:/wra(/a.

#  Glutea O Lactics O o <7 Peix & Fnitaseca £8  Crustacis P Motoscs @ Md
SI TENIU ALGUNA AL-LERGIA O INTOLERANCIA. FEU-NOS-HO SABER. O
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MASSA MADRE | L E B RU N C H ‘ INGREDIENTS‘A \

/4 il B £S SEMPRE UNA BONA IDEA | ESE0S
'~.‘AKTESANALMENT ' I DE QUALITAT
» CROISSANTS «
<

&  Croissant classic - B 2,50€
Amb mantega.

&)  Croissant de Nutella A S 906
Amb Nutella i sucre llustre.

&)  Croissant de Lotus - e D15 ()€
Amb crema de Lotus i galeta Lotus triturada.

£ Croissant de festuc - 5,90€
Amb crema de festuc i festuc triturat.

* Croissant Le Brunch A il AT SR SRRy T SONGRI €

Amb festuc, Nutella, maduixes fresques i festuc triturat.

» CREPS <« » PANCAKES <«

Crep artesanal 3 Pancakes 5 Pancakes
Feta cada dia i cuinada per encarrec. v 4,90€ 6,90€ 7,90€
COMPLEMENTS DOLCOS EXTRAS COMPLEMENTS DOLCOS EXTRAS
6 Nutella +1,50€ G Maduixes +1,20€ A Nutella +1,50€ @ Maduixes +1,20€
@ Xocolatablanca  +1,50€ ) Platan +1,00€ @ Xocolata blanca +1,50€ &J Platan +1,00€
@ Lotus +1,50€ @ Oreo +1,00€ @ Lotus +1,50€ @ Oreo +1,00€
Q@? Festuc +2,00€ & Fruits vermells +1,50€ @) Festuc +2,00€ & Fruits vermells +1,50€
V Mel +1,00€ @ Festuc triturat  +1,50€ V Mel +1,00€ €2  Festuc triturat +1,50€
€5 Natamuntada +1,00€ €5 Nata muntada +1,00€
BOLA DE GELAT BOLA DE GELAT
Q) Vainilla () Maduixa (@ Xocolta  +2,00€ Q) Vanilla. (D Maduixa (@ Xocolata  +2,00€
També disponible per a creps. o També disponible per a pancakes. V)
- AMANIDES <«
Formatge Formatge Formatge Formatge T Salmé Ou
txedar manxec @ cremoés La Vaca % Gal¥indi fuma:’ Alvgeat (remenat)
que Riu
+1,50€ +1,80€ +1,50€ +1.50€ +2,00€ +3,50€ +2,00€ +2,00€

Presentacions curosament e/aborades

INGREDIENTS PRODUCTES FET AMB stz arfesanaloloue
= DE QUALITAT e ¢ detalls artesanals que fan @

cada experiéncia Le Brunch unica.

& Gluten @ Lactics @ Ou <A Peix 6 Fruits secs @ Crustacis @ Mol-luscs @ Mel

SI TENS ALGUNA AL-LERGIA O INTOLERANCIA, INFORMA’NS. )



e <

SENSE GLUTEN, L E B R l | N C H INGREDIENTS
SENSE COMPROMISOS SEGURS I DE
EN EL SABOR ES SEMPRE UNA BONA IDEA MAXIMA QUALITAT

O @ Q

> ESMORZARS SENSE GLUTEN «

EL malfew\c/a[a% deliciés, ara també sense g,laten
Q
> BRUNCHS <« % TORRADES <«

Brunch nordic (sense gluten) 12,90€ () Torrada nordica 7,90€
Pa sense gluten, formatge crema, salmé fumat,
ous Benedict i salsa holandesa. O Torrada burrata 7,90€
O Torrada manxec 7,50€
gg Brunch mediterrani (sense gluten) 11,90€
Pa sense gluten, tomaquet ratllat, formatge O Torrada de bacé i cheddar 7,50€
manxec, oli d’oliva i ous al gust.
(D Torrada de trufa 7,90€
g Bol de proteina 8,90€
lIogurt grec, proteina de sérum, fruita fresca, gz GRSt o /

granola sense gluten i llavors. €S 68eihr. el s catise gl 21,20

» QUS <

Totes les nostres opcions d’ow es serveixen amb pa sense g&d‘m

() Truita francesa 5,90€ () Truita francesa amb verdures 2 6,50€

() Truita francesa amb formatge £) 6,90€ () Truita francesa amb tonyina < 6,90€

() Truita francesa amb gall dindi # 6,90€ () Ous remenats o ferrats 5,90€
QO

» POSTRES <« IMPORTANT
6 Iogurt amb fruita 6,50€

logurt natural amb fruita de temporada. Utilitzem pa sense gluten i prenem

Sense granola. i E
mesures per minimitzar la contaminacié creuada.

Bol de proteina 8,90€ Aixd NO és un espai 100% lliure de contaminacié.
Togurt grec, proteina de sérum, fruita fresca,

.

granola sense gluten i llavors. Si tens celiaquia o una al-lérgia greu,

- informa el nostre personal
Pregunta al nostre equip pels

=, W abans de fer la comanda.
nostres sabors de proteina disponibles.

9” ) Tl
R REOES ‘ ;];0:;))((:1';:: ELABORAT / .LJCJX[QC{O/Lj acuradament elaborades
C0S AMB CURA ¢ detalls gue fan de cada Le Brunch O
QUALITAT una experiencia verilablement dnica.

#  Gluten () Lactis O ou <3 Peix € Fruits secs P Crustacis D Mobluscs Mel

SI TENS CAP AL-LERGIA O INTOLERANCIA, INFORMA'NS. O



LE BRUNCH
APATS | ESMORZARS “Z P@&Z’Zs[o&g

TARTES I POSTRE ,.-

‘4 A

e K

— =&

La combinacié perfecta per al teu brunch. i

t— CHEESECAKES _y
Y Cheesecake Classic ‘

Cremés, suau i lleugerament al forn
per a una textura perfectament melosa.

% Cheesecake Lotus

Crema de Lotus i crumble
de galeta caramel-litzada.

Cheesecake Oreo

Crema amb base de galeta
i Oreo triturades.

é TARTES

) Red Velvet

Pa de pessic de cacau red velvet
amb crema de formatge suau.

Pastis de Pastanaga

Pastis especiat de pastanaga amb nous
i crema de formatge.

$§§

POSTRES CALENTES
7)) Coulant de Xocolata

Pa de pessic de xocolata amb centre fos,
servit calent.

GALETES =~ SO ¢ i
Galeta Kinder 4,00€ ' r.

Amb trossos de xocolata Kinder
i xocolata blanca.

Galeta de Festuc 4,50€

Amb festucs
i xocolata blanca.

Galeta Oreo 4,00€
Amb trossos d'Oreo
i xocolata blanca.

Galeta Lotus 4,00€
Amb trossos de galeta Lotus
i xocolata blanca.

AFEGEIX UNA BOLA
DE GELAT

+2,00€ Vainilla Xocolata Lotus

& Gluten 6 Lactics Q Ou @ Fruits secs Fruits secs d'arbre @ Soja @ Vegetaria

23

* % % *@



LE BRUNCH

MENJARS I ESMORZARS

—KKL<E

Q@
/”W/}M” WM—W

Cada plat esta elaborat amb ingredients frescos, : ;',"‘ a
; A
receptes seleccionades amb cura : #:( !
>
i Pamor que ens defineix. v ¢
q >

x

Esperem donar-te la benvinguda molt aviat. 6’*\

9
@ Carrer Caldes d’Estrac 26 - Mataro




