| DESAYUNOS
| DEL MUNDO

ELIGE TUS
HUEVOS

LE BRUNCH

GOOD FOOD, GOOD MOOD
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() DISPONIBLES DE 9:00 A 13:00

¥ Nordic Brunch 13,50€ * English Brunch

Dos tostadas brioche con queso cremoso, aguacate Huevos al gusto, bacon crujiente, salchicha,

fresco, salmén ahumado, huevos benedict alubias al estilo inglés, champifiones salteados,

y salsa holandesa casera tomate asado lentamente, patatas bravas caseras

y pan artesanal tostado.

g Gluten 5 Lictcos O Huevo D(} Pescado & Gluten ﬂ Lacteos O Hucvo

# Turkish Breakfast 12,90€

Menemen, una mezcla de huevos revueltos con tomate

* MOI'OCC&D ClaSSiC / _NUEVO__/\, 12,90€ y pimiento rojo salteados. Queso feta, aceitunass

de garbanzo, tomate y pepino, pan turco y queso.

& Gluten ﬁ Licteos O Huevo ® Sésamo

Pan turco adicional: +1,00 € / unidad

& Gluten () Lacteos () Buee () Frutos seces |
# French Toast 10,90€ |

Brioche dorado al estilo francés, con fruta

Rghifa, pan tradicional, huevos, variedad de quesos,

variedad de embutidos y aceitunas.

e

de temporada y salsa de topping a elegir.
A elegir: miel, Nutella® o pistacho.

% Moroccan Breakfast 13,90€ Pistacho +1,00 €

Rghifa, pan tradicional, harcha, baghrir, huevos, & Gluten G Lécteos O Huevo ® Frutos secos

amlou, nutella y mermelada.

¥ Mediterraneo 9,90€

g Gluten G Lécteos O Huevo ® Frutos sccos O Miel Dos tostadas de pan integral de masa madre acompanadas
de tomate rallado fresco, queso manchego curado,

aceitunas y huevos al gusto.

Se sirve todo por separado para que cada cliente

lo prepare a su gusto.

* Brunch Light 12,90€ # o ) Lo ) Howo

Tres pechugas de pollo a la plancha, ensalada fresca * Pro tein Power BOWl ( NUEV 0‘\ 12 9 O €
.y 7 ’

de rucula y tomate cherry, aguacate, acompanadas de
. Yogur griego enriquecido con proteina whey,
dos tostadas de pan integral de masa madre. € g- 8 1 P 3 )
acompanado de fruta fresca de temporada, platano,

fresas, semillas de chia y granola artesanal.

& Gluen () Licteos () Huewo SABORES PROTEINA A ELEGIR
+OREO =+ VAINILLA  + CHOCOLATE |

ﬂ Licicos ® Frutos sccos

g @ @ Fresentaciones cwucdadas ¥ detalles
INGREDIENTES PRODUCTOS ELABORADOS arlesanales ge hacen dincca @
FRESCOS . DE CALIDAD AL MOMENTO cada W&W Z_e_ Bf':!'l:é.

<3>3 — Nuestros platos pueden incluir elaboraciones y salsas artesanales elaboradas por el chef segiin temporada. —&€¢

g Gluten ﬂ Licteos O Huevo PCx Pescado ® Frutos secos H Crustdceos @ Moluscos é Miel

SI TIENES ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA, POR FAVOR INFORMANOS.
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DE MASA MADRE
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DISPONIBLES DE 9:00 A 13:00

—=»— ESPECIALIDADES LE BRUNCH <

W JostadaButrata o...........c...coiiiriiiiiiiriiaerinnsienserienss K906

Burrata cremosa, tomate cherry confitado,

pesto suave y rucula fresca.

ﬁ Gluten ﬁ Lacteos Q Frutos secos
W ToestadaManehegas, 0 oy OO

Tostada con tomate rallado, queso manchego,

huevo revuelto y cebollino.

@ Gluten ﬁ Licteos O Huevo
% Tostada Bacon & Cheddar .................................... 10,90€

Bacon crujiente, queso cheddar fundido,
huevo a baja temperatura y cebolla crujiente

sobre pan de masa madre.

g Gluten ﬁ Licteos O Huevo
W Jostadadlridfadas ... 0 i A TNBEE

Huevos revueltos cremosos, portobello salteado,

parmesano curado y aceite de trufa negra.

ﬁ Gluten ﬁ Licteos O Huevo
- CLASICAS <

®, # Nordic Toast .. . .. 11,50€

TR A Queso crema de finas hierbas, salmén ahumado,
_ huevo poché y salsa holandesa.

@ Gluten Licteos O Huevo > Pescado
e TostadadBowest: & ...l ONIE

Guacamole, espinacas salteadas,

champinones y huevos revueltos.

@ Gluen () Licteos () Huevo
& @ QO

INGREDIENTES PRODUCTOS ELABORADOS
FRESCOS DE CALIDAD AL MOMENTO

Nuestros platos pueden incluir elaboraciones y

- — &~

salsas artesanales elaboradas por el chef segiin temporada.

& Gluten 5 Licteos O Huevo [> Pescado Q Frutos secos @ Crustdceos @ Moluscos @ Miel

SI TIENES ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA, POR FAVOR INFORMANOS. )
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BOCADILLOS
& SANDWICHES

<«

DISPONIBLES DE 9:00 A 13:00

> BOCADILLOS —< s> SANDWICHES <«

- ESPECIALIDADES LE BRUNCH <= % ESPECIALIDADES LE BRUNCH <
% Mediterrineo Especial ... 7,50€ ¥ Sandwich Crunchy Chicken ... 9,90€
Atin, anchoas, pimiento rojo asado, Pechuga fina de pollo a la plancha, queso cheddar,

aceitunas y aceite de oliva virgen extra. bacon crujiente, cebolla crispy
?

y salsa especial de la casa.

% Mediterraneo de Pollo ... ... .. . 7,50€
Pechuga de pollo a la plancha, queso cheddar,
pimiento rojo asado y rucula fresca. * Sandwich Mediterrineo ... .. . 8,50€
Queso feta, tomate fresco, ricula
o>~
; 3 y pesto suave.
—>- SELECCION CLASICA <<
% Wortilla Framcesar ... 5,20€ —— o>~ —
Tortilla francesa recién hecha > SELECCION CLASICA -~
en pan artesanal.
% WortllBdPitias ke, 5.50€ % Sandwich Nérdico ... . = 8,90€
Tortilla de patatas casera recién hecha Salmén ahumado, queso crema
en pan artesanal. y rdcula fresca.
% Bocadillo Vegetal ... 590¢€
Lechuga fresca, tomate y mayonesa. % Sandwich de Pavo & Cheddar ... 8,50€
A elegir: Pollo O Atin O Pavo, queso cheddar fundido,
. tomate f; acula.
% Bocadillo Manchego ... 550€ N

Pan artesanal con queso manchego curado

y aceite de oliva virgen extra.

% Pag cendlomate ... 3:90€

4 rebanadas de pan de masa madre

Y Bikini Pavo & Cheddar ... .. 4.50€

Pan de molde tostado con queso cheddar

: ; fundido y pavo cocido.
tostado con tomate natural, aceite de oliva

& @ v,

INGREDIENTES PRODUCTOS ELABORADOS
FRESCOS DE CALIDAD . AL MOMENTO

virgen extra y sal marina.

Nuestros platos pueden incluir elaboraciones y

> —G<—

salsas artesanales elaboradas por el chef segin temporada.

@ Gluten @ Lacteos O Huevo K> Pescado @ Frutos secos @ Crustaceos @ Moluscos @ Miel

SI TIENES ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA, POR FAVOR INFORMANOS. O
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ARTESANAL .
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Clasicos elaborados al momento

ELIGE TUS HUEVOS O

{ Todos. nuestros huevos son de 2 un[dade&)

() Tortilla francesa 5,90€
() Tortilla francesa con queso £3 6,90€
() Tortilla francesa con pavo 6,90€
() Tortilla francesa vegetal (% 6,50€
() Tortilla francesa con atin <3 6,90€
() Huevos revueltos o fritos 5,90€

=»- EXTRAS PARA TUS HUEVOS -&«

1,50€ Queso feta

% Bacon crujiente

Aguacate 1,50€

2,20€ 1,50€

Salmén ahumado

S Q@

Las combiraciones fauof'éfa.d de Le Brunch
énépc}'aafa,& en la tradicién marroquc.
S{g Baghrir Le Brunch 8,90€
4 baghrir tradicionales con topping a elegir:
Amlou, Nutella o Miel.
Rghifa Completa 7,90€
Rghifa artesanal recién hecha, rellena de
queso crema, pavo y huevo revuelto.
Pan Marroqui Completo 4,00€
Pan tradicional marroqui artesanal acompafado de
queso crema, pavo y huevo revuelto.
ELABORACIONES ARTESANALES -«
§ Rehifa 2,90€
Crépe tradicional marroqui laminada
y elaborada artesanalmente a mano.
Sg Harcha 2,90€
Pancillo tradicional de sémola,
cocinado al momento siguiendo la receta tradicional.
& Baghrir 2,90€
La tradicional crépe de los mil agujeros,
ligera y esponjosa.
& Pan tradicional marroqui 2,90€
Pan artesanal elaborado a mano diariamente.
.Dclsfmifa[oa, solos o per&ona&zaloa,
con nuestros extras dulces o salados. O
INGREDIENTES PRODUCTOS
FRESCOS DE CALIDAD

S}g’ Gluten ﬁ Lacteos © Huevo <] Pescado

B

LE BRUNCH

IS ALWAYS A GOOD IDEA

Qo

¢

> Nuestros Platod. Pueden incluir elaboraciones 72 salsas artesanales elaboradas por el c/zef .seg.f.fn temporaa/a.

%)

v
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INGREDIENTES

FRESCOS
Y DE CALIDAD

o

CROQUES #

(pan a(e m.ofc[e con ACLBUO, guedo y/o PCZUO)

Croque de queso

Croque de queso y pavo

ik .
s» COMBINADO DULCE «

La combinacion per/écéa, para empezar el dia.

Croissant de chocolate

Croissant clasico

A0
AD
AD

Croissant de crema (a elegir: pistacho, Lotus o avellana)

Zumo de naranja natural (20cl)

2 tostadas de pan de masa madre |

con mantequilla y mermelada

9,90€
S

53 EXTRAS PARA SABOR A TRADICION -«

PGF(SOIZCZ[L-ZQ cua[quiere 6{6 nuestras 66&666

con los extras dudces o salados.

DULCES SALADOS
5 Nutella 1,20€ @ Queso 1.20€
€ Amlou - 1,50€
3 Pavo 1,20€
% Lotus 1,50€
@ Crema Lotus 1,50€ : @ Aguacate - 1,50€
QQ Pistacho - 1,80€ @ 2 huevos revueltos . 2,00€
; (2 uds.)
(Y Crema Pistacho 1,80€
&) Miel 1,20€

Presentaciones cuidadas 7

ELABORADOS
AL MOMENTO

c{eta/[e& arfe&ana[es que /lacen,

o

vunéica cada expercencia Le Brunch.

—€ce

§:§ Crustaceos @ Moluscos @ Miel

Frutos secos

SI TIENES ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA, POR FAVOR INFORMANOS. O
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" INGREDIENTES
FRESCOS
Y DE CALIDAD

Ny

» CROISSANTS «

Croissant Clasico
Mantequilla.

Croissant Nutella

Nutella y azacar glas.

Croissant Lotus ...
Crema Lotus y galleta Lotus triturada.

Croissant Pistacho =~
Crema de pistacho y pistacho tostado.

* B 2 o @

Croissant Le Brunch .

Pistacho, Nutella, fresas frescas y pistacho tostado.

» CREPES <«

2> UE

4,90€

3,80¢

5y IUE

6,90€

» PANCAKES <«

Crepe Artesanal 3 Pancakes 5 Pancakes

Masa. elaborada diariamente 4,90€ 6,90€ 7,90€

y cocinada al momento.

TOPPINGS DULCES EXTRAS TOPPINGS DULCES EXTRAS
6 Nutella +1,50€ @ Fresas +1,20€ 6 Nutella +1,50€ @ Fresas +1,20€
Chocolate Blanco ~ +1,50€ ) Plitano +1,00€ () Chocolate Blanco  +1,50€ &) Platano +1,00€
® Lotus +1,50€ Oreo +1,00€ ® Lotus +1,50€ @ Oreo +1,00€
@ Pistacho +2,00€ & Frutos rojos +1,50€ @) Pistacho +2,00€ & Frutos rojos +1,50€
@% Miel +1,00€ &2 Pistacho tostado +1,50€ @f Miel +1,00€ &7  Pistacho tostado +1,50€
€y Nata +1,00€ €3 Nata +1,00€
BOLA DE HELADO BOLA DE HELADO
Q Vainilla O Fresa Q Chocolate +2,00€ Q Vainilla O Fresa Q Chocolate +2,00€
Di.sporu'é[e también para crepes. G Dt'.spo:u'é[e también para pancakes. ()
> OPCIONES SALADAS <«
. Queso A‘ Queso Queso Queso ‘ Pavo Salmén : T Huevo
ﬁ Cheddar Manchego Crema La Vaca ‘ % Ahumado @ : (revuelto)
que Rie
+1,50€ +1,80€ +1,50€ +1.50€ +2,00€ +3,50€ +2,00€ +2,00€
Presentaciones cuidadas y
INGREDIENTES PRODUCTOS ELABORADOS 44 .
FRESCOS DE CALIDAD AL MOMENTO talles artesanales que hacen O
tinica cada experiencia Le Brunck.
g Gluten @ Lacteos © Huevo Q:l Pescado @ Frutos secos @ Crustdceos @ Moluscos Miel

SI TIENES ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA, POR FAVOR INFORMANOS. @
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SIN GLUTEN, L E B R l | N C H ' ELABORACIONES
SIN RENUNCIAR | | SEGURAS Y
AL SABOR IS ALWAYS A GOOD IDEA \  DE CALIDAD
B

> DESAYUNOS SIN GLUTEN <«

Las MWW afeafwfmufar, WCLWL@I’L&%W
Q
> BRUNCHS < > TOSTADAS <=

g Nordic Brunch (Sin Gluten) 12,90€ () Nordic Toast 7,90€
Pan sin gluten, queso crema, salmén ahumado,
huevos benedict y salsa holandesa. O Tostada Burrata . %90€
(") Tostada Manchega 7,50€
g Mediterranean Brunch (Sin Gluten) 11,90€
Pan sin gluten, tomate rallado, queso manchego, O Tostada Bacon & Cheddar - 7,50€
aceitunas y huevos al gusto.
(") Tostada Trufada 7,90€

g Protein Power Bowl 8,90€

Yogur griego, proteina whey, fruta fresca,

Jodas nuestras tostadas estin disponibles
con pan sin ?Zuém +1,20€

TR

granola sin gluten y semillas.

- HUEVOS <

Jodas nuestras Q)czc&one.s de huevos estin a/wpoméled corn pan sin ?[uzfen,.

() Tortilla francesa 5,90€ () Tortilla francesa vegetal &2 6,50€

O Tortilla francesa con queso & - 6,90€ Q Tortilla francesa con atiin <= 6,90€

() Tortilla francesa con pavo & 6,90€ () Huevos revueltos o fritos 5,90€
(2

> DULCES <« IMPORTANTE
% Yogur con fruta 6,50€

Yogur natural con fruta fresca de temporada.

Disponemos de pan sin gluten y tomamos
Sin granola. P P g y

medidas para minimizar la contaminacidon cruzada.

.| Protein Power Bowl 8,90€ —

) , Este NO es un espacio 100% libre de contaminacién.
Yogur griego, proteina whey, fruta fresca,

granola sin gluten y semillas. f : ; 3
Si eres celiaco o tienes una alergia severa,

por favor inférmanos antes de realizar
& Consulta a nuestro equipo por los sabores

tu pedido.

i O

INGREDIENTES PRODUCTOS ELABORADOS Fresentaciones cuidadas ¥
FRESCOS DE CALIDAD : AL MOMENTO detalles artesanales que hacen CD

dnica cada e@erdenaa Le Brunch.

de proteina disponibles.

g Gluten O Licteos Q Huevo E €3 Pescado 6 Frutos secos ﬁ Crustaceos @ Moluscos . @ Miel

SI TIENES ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA, POR FAVOR INFORMANOS. ()



LE BRUNCH

MEALS & BREAKFASTS %Wmé&
. /
- Lolus 0

TARTAS & POSTRES - “x

NUESTRA MAS
VENDIDA ;

= 3
Nugs X0

»k_.;:‘\\.l \‘. ‘-

El broche perfecto para tu brunch.

CHEESECAKEy ——— =

W Cheesecake Clasica 6,50€

Cremosa, suave y horneada lentamente
para lograr su textura perfecta.

W Cheesecake Lotus 7,20€

Crema Lotus y crumble de galleta

caramelizada.

Cheesecake Oreo

Crema Oreo con base de galleta

. - .-". . '- _;'-“ 3 : X '_\
7 20€ ' - Ty Lo
’ ' ” - g % -, i - - u- - .:‘-....-:
' ' - ‘.‘ 3 - . »

Oreo triturada.

—— TARTAS
() Red Velvet

Bizcocho aterciopelado de cacao

con suave crema de queso.

53’ Tarta de Zanahoria

Bizcocho especiado de zanahoria
con nueces y crema de queso.

s
@ POSTRES CALIENTES
@ Coulant de Chocolate

Bizcocho de chocolate con corazén
fundente, servido caliente.

COOKIES
# Cookie Kinder 4,00€

Con trozos de Kinder

y chocolate blanco.

Cookie Pistacho 4,50€
Con pistacho tostado

y chocolate blanco.

Cookie Oreo 4,00€
Con trozos de Oreo

y chocolate blanco.

Cookie Lotus 4,00€
Con trozos de Lotus
y chocolate blanco.

L S D ¢

ANADE UNA BOLA |
DE HELADO |
+2 - 00€ | Vainilla : Chocolate Lotus

g’ Gluten 5 Lacteos @ Huevo @ Frutos secos Soja @ Vegetariano



LE BRUNGEH

MEALES & BREAKFASTS

—KL&E

Cada plato esta elaborado con ingredientes frescos,

*
recetas cuidadosamente seleccionadas & "N N
y el carifio que nos caracteriza. =7 X

Esperamos volver a verte muy pronto.
9 ( 3

@ Carrer Caldes d’Estrac 26 - Mataro
@ Desayunos de 9:00 a 13:30

Q Cocina non stop de 9:00 a 23:00

O] @lebrunch.mataro
z ~N
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